


BQS - BEERMANIA QUALITY SELECTION
Una selezione di birre di alta qualità. La diversità è la nostra ricchezza.
BQS è un progetto che mira a diffondere e promuovere la cultura e la passione per la birra.

FILOSOFIA
BQS è un progetto indipendente che porta in Italia il meglio della birra 
internazionale. Selezioniamo con cura birrifici provenienti da paesi con una 
lunga tradizione birraia: Germania, Belgio e Irlanda, ma anche dall’Italia.

Ogni birrificio che collabora con noi ha una storia unica da raccontare, che si 
intreccia con il territorio e la cultura di origine. Le birre selezionate non sono 
solo il frutto di un’attenta maestria birraria, ma anche espressione di un luogo, 
delle sue tradizioni e idee innovative.

MISSION
Importiamo i birrifici partner
Distribuiamo sul territorio italiano
Sviluppiamo i brand e la comunicazione dei birrifici

In un mondo sempre più omologato, dove la standardizzazione dei 
prodotti regna sovrana, BQS si impegna a promuovere la diversità e 
l’unicità. Crediamo che la vera ricchezza risieda nella varietà,
nella scoperta di sapori e culture differenti.

Visita il sito BQS





Augustiner è la più antica 
birreria di Monaco di Baviera, 

la sua produzione di birra 
risale alle antiche tradizioni 

monastiche. La qualità 
elevatissima del prodotto

e i suoi ingredienti ne fanno 
un punto di riferimento per tutti 

i mastri birrai delle "Sei 
Sorelle" di Monaco di Baviera.

Prima data di cui si ha 
notizia dell’esistenza

di un monastero 
agostiniano nei pressi 

di Monaco. 

Iniziò la 
produzione 

della famosa 
birra monastica.

In seguito allo 
scioglimento degli 
ordini monastici da 
parte di Napoleone, 

la birreria venne 
privatizzata e 

acquisita da Anton 
Wagner di Freising.

il figlio Joseph 
Wagner trasferì la 

produzione di birra in 
un moderno edificio 
ai bordi della città, 

dove si trova tutt’ora. 
La proprietà è rimasta 
alla famiglia Wagner 

fino all’ultimo 
discendente.

In Augustiner le antiche 
tradizioni hanno 

un’importanza tale, che 
il birrificio non è mai 

passato per le mani di 
gruppi internazionali e 
non ha scopo di lucro.

La Fondazione 
Wagner detiene infatti 
una buona percentuale 
della proprietà, facendo 
della qualità della birra 
la sua priorità assoluta.



• Augustiner è l’unico birrificio all’Oktoberfest a spillare esclusivamente dalle botti in legno
• La birra viene commercializzata senza far ricorso a campagne pubblicitarie
• La prima tenda Augustiner all’Oktoberfest risale al 1903 e richiamava lo stile di un castello. La famosa 

torre venne eretta nel 1926 in segno di riconoscimento, insieme all’ampliamento della tenda fino a 3000 
ospiti. In occasione del 200° anniversario dell'Oktoberfest l’iconica Augustiner Turm è stata ricostruita 
secondo il design storico.

TRADIZIONE
Le materie prime, le tipologie di birra ed i sistemi di produzione sono e restano tradizionali.
Fabbricazione della birra dal 1328.

REGIONALITÀ
L’acqua viene estratta da un pozzo privato fino a 230 metri.
I luppoli e germogli d’orzo provengono rigorosamente della regione. Questi ultimi 
vengono trattati nella storica malteria di Monaco tramite i sistemi tradizionali.

ALTISSIMA QUALITÀ
Senza compromessi e senza scopo di profitto, secondo i rigidi canoni dell’Editto della 
Purezza. Maturazione lunga, produzione senza conservanti e senza pastorizzazione.
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All’ottavo 8 parallelo
La passione e missione di Eight Degrees Brewing è produrre 

birre emozionanti e avventurose utilizzando
ingredienti naturali. 

La nostra storia
Eight Degrees Brewing è un pluripremiato birrificio artigianale irlandese con sede a Mitchelstown, Co Cork.
Rinomato per la sua innovazione e sperimentazione, è stato fondato ai piedi delle maestose montagne Galtee
da Scott Baigent e Cameron Wallace nel 2011. 

il birrificio
Alla fine del 2018 Eight Degrees ha completato un'ambiziosa espansione del birrificio a Mitchelstown, installando
un impianto Kaspar Schulz da 60 HL all'avanguardia per facilitare la loro volontà di fornire la migliore qualità di
birra in Irlanda. Nello stesso anno, in seguito a una serie di collaborazioni, il birrificio è stato acquistato dal
gruppo Jameson Irish Whiskey. Inaspettatamente cinque anni dopo, Kiwi Scott e Aussie Cam, i fondatori,
riacquisiscono il birrificio. Una storia avventurosa come le loro birre!



I nostri fondatori hanno realizzato qualcosa di speciale. Sì, producono birre emozionanti e
avventurose utilizzando solo ingredienti naturali ma, cosa ancora più notevole, sono esempi
unici di un neo zelandese e di un australiano che lavorano insieme in armonia... beh, a parte
la strana differenza sportiva.
Sia Kiwi Scott che Aussie Cam hanno imparato a produrre birre dal sapore pieno come birrai
casalinghi e poi hanno studiato come produrre queste birre in modo coerente presso Versuchs
und Lehranstalt fur Braurei (VLB) Berlino.
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SUPER WIT – SUPER FRESH

Perché il nome? «Wit» rappresenta la volontà di
riprodurre fedelmente lo stile del territorio fiammingo;
infatti il termine wit-bier in lingua fiamminga significa
«blanche», ovvero birra bianca.









È qui che invecchiamo la birra per 2 anni in botti di quercia.
Ognuna contiene 220 ettolitri ed è realizzata in rovere francese.

Da botti antiche 

Patrimonio

dell’Unesco

Birra invecchiata in botti di quercia

Da botti antiche patrimonio dell’Unesco nascono le Petrus
Sour Beer, birre con radici che risalgono a secoli fa,
prodotte in Belgio secondo la migliore tradizione birraia.
Nonostante la sua età, Petrus Sour è giovane nel cuore!

Sono birre maturate a lungo, autentiche, prodotte
secondo le migliori tradizioni della produzione delle sour
beer belghe.
Nascono per le persone con palati raffinati desiderose di
esplorare nuovi confini, scoprendo una produzione antica
e storica con le sue peculiarità.
Il mastro birraio usa la misteriosa microbiologia che si
svolge nelle botti di rovere per regalarci prodotti unici.
Questa è davvero scienza con un tocco di magia.

SOUR BEER

PETRUS 

CHERRY RED 

PETRUS 

AGED PALE 
NITRO CHERRY 

CHOCOLATE



Straffe Hendrik è una birra corposa, potente e completa con i suoi
sentori di malto e luppolo.

La famiglia Straffe Hendrik comprende una Tripel e Quadrupel le quali
sono le basi da cui si producono stagionalmente le Heritage e le Wild,
evoluzioni straordinarie ottenute con maturazione in botte per la
Heritage e con rifermentazione con lieviti selvaggi in bottiglia per la Wild.

Si tratta di birre ad alta fermentazione, prodotte grazie a una delicata
miscela di speciali varietà di malto della migliore qualità che garantisce
una splendida evoluzione del sapore nel corso degli anni.

LA  PIÙ  ANTICA  BIRRA  DI  BRUGES

HERITAGEWILDQUADRUPELTRIPEL

Al giorno d’oggi Straffe
Hendrik è l'unica autentica 
birra di Bruges, fabbricata 
nell'ultimo birrificio storico 
ancora attivo nel centro 

della città.

PIPE LINE, 4000 LITRI DI BIRRA OGNI ORA

Sotto le strade della città medievale di Bruges 
un'innovazione contemporanea: una strada per la birra. 
La Pipe Line trasporta 4.000 litri di birra all'ora, 
l'equivalente di 12.000 bottiglie, da uno dei più antichi 
birrifici ancora operativi del paese, Halve Maan, al suo 
impianto di imbottigliamento a due miglia di distanza. 



L'AUTENTICA BIRRA DELLA CITTÀ DI BRUGES!

Al giorno d'oggi Brugse Zot, insieme a Straffe Hendrik, è l'unica
birra prodotta nel centro di Bruges. Si tratta di una birra
naturale che prevede l'uso esclusivo dei migliori ingredienti.

Il birrificio De Halve Maan è una garanzia di qualità
e sapore eccellenti.

L’impronta dell’acqua di Bruges è distintiva, risentendo della
vicinanza del mare del nord, nelle birre ritroviamo note
speziate e minerali caratteristiche e tipiche.

TRADIZIONE E MODERNITÀ NELLA STORIA BIRRAIA DI BRUGES

BRUGSE ZOT 
BLOND

BRUGSE ZOT 
DUBBEL



BLANCHE DE BRUGES



1398
Fondazione del Priorato 
di Corsendonk. Alcune 

antiche stampe 
testimoniano la presenza 
di un birrificio, un mulino 

per il malto e un pozzo.

1784
Viene chiuso per volontà 

dell'Imperatore Giuseppe II 
d’Austria. Sopravvive alla 

Rivoluzione Francese perché 
acquistato dalla città di Anversa.

1906
Antonius Keersmaekers fa 

continuare la tradizione 
del birrificio con le antiche 

ricette dell’abbazia, 
producendo la famosa 

birra Pater.

1982
La birra di Corsendonk si 

diffonde notevolmente e inizia 
ad essere prodotta nel 

birrificio Du Bocq. Viene 
riconosciuta dai Trappisti 

come birra d’Abbazia.

2015
La famiglia Keersmaekers

acquista il birrificio Du
Bocq, lasciandone intatta la 
filosofia e identità. Du Bocq
è uno dei birrifici più floridi 
della Vallonia ed è rinomato 

in tutto il mondo.

OGGI
Il successo di Corsendonk
non è solo nazionale ma 
anche internazionale: il 
40% della produzione è 

destinato all’export.



La storia del birrificio 
Corsendonk risale

al primo Medioevo.

Fondato nel 1398, il Priorato di 
Corsendonk comprendeva un 

importante birrificio
e una malteria.

A partire dal 1982 il birrificio 
inizia la sua vera produzione, 

grazie alla quale ha riacquistato 
la sua fama, presso Brasserie Du

Bocq.

BIRRE D’ABBAZIA MATERIE PRIME SELEZIONATE RIFERMENTAZIONE IN BOTTIGLIA / FUSTO

Rousse Blanche Agnus Tripel Pater Dubbel



Tempelier fa parte della linea di 

birre speciali della Corsendonk.

È la birra dei Templari, l’ordine 

cavalleresco militare-religioso che 

all’epoca delle Crociate si diffuse 

dall’Europa al Medio Oriente.

Il logo e l’etichetta richiamano il 

simbolo dei Templari, una croce 

rossa sopra una forma di scudo.

Tempelier
Strong Amber

Tempelier
Strong Blond

LA BIRRA DEI TEMPLARI



Col tempo il birrificio ingrandisce e le referenze aumentano, ma rimangono sempre ferme le caratteristiche che ormai sono un 
segno distintivo delle loro birre: piacevolezza di bevuta, freschezza, equilibrio e qualità.

Porta Bruciata nasce nel 2014 a

Brescia, dove Marco e Chiara

trasformano l’esperienza in

America e la passione per le

famose IPA in birre equilibrate,

emozionanti e innovative. Il loro

obbiettivo è di produrre le

migliori IPA con i sentori del

luppolo più freschi e vivi

possibile.
CONTRO FIOCCO

DDH IPA
LA PALLATA

AMERICAN PALE ALE
ORIFIAMMA
AMERICAN IPA

LARKIN STREET
DOUBLE IPA

TOM COD
HAZY IPA

DUSKY BAY
SESSION IPA

COGOMA
DRY STOUT



«Queste birre sono nate dall’amore per la Garfagnana, un
territorio bellissimo per la sua natura, per i suoi paesaggi e
soprattutto per i suoi prodotti.» Queste le parole di Roberto
Giannarelli, maestro nella creazione delle birre artigianali
Petrognola.

TAMBURA 
APA

AL FARRO

SANDY 
ROSSA

AL FARRO

INTOLLERANZA 
ZERO 

GLUTEN FREE

GIUSTA
GOLDEN ALE

AL FARRO

Prodotte con il FARRO DELLA GARFAGNANA

Cruda e non pastorizzata

Non filtrata

MICROBIRRIFICIO NEL CUORE DELLA GARFAGNANA, IN TOSCANA, CULLA DEL FARRO, RICCA DI SORGENTI PURE.



GAMMA FISSA BQS IN FUSTO





Beermania.it
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